un personnel professionnel
et competent a votre service

¢ Un cadre administratif

¢ Un service administratif

¢ Infirmier(e) Cadre

¢ Infirmier

® Médecin coordonnateur

¢ Aides-Soignants

¢ Agent de service hospitalier

¢ Agent technique de maintenance
¢ Cuisinier

¢ Aide cuisinier

* Maitresse de maison

¢ Psychologue

¢ Kinésithérapeute

¢ Ergothérapeute

e Animateur(trice)

¢ Psychomotricien (ne)

* AMP-AES accompagnant éducatif et social

* Educateur(trice) spécialisé(e)

LA BASTIDE-
sur-BEZORGUES

<

Situee a 15 mn de Vals-les-Bains et 20 mn
d'Aubenas, la résidence jouit d'un cadre naturel
exceptionnel avec vue panoramique sur la vallee de
la Volane, exposee au sud, a lombre.. des
chataigniers
) GENESTELLE
LAVIOLLE - MEZILHAC

LE CHEYLARD
A

des-BANCS

ANTRAIGUES-
sur-VOLANE

v
VALS-LES-BAINS
AUBENAS
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EHPAD Residence La Volane
Etablissement d'Accueil Médicalisé
La Vallee bleue

Le Village
07530 ANTRAIGUES-SUR-VOLANE

TEL.: 04 75 94 05 40
accueil.ehpad-la-volane@adapeio7.fr

SAINT-JOSEPH-
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EHPAD LA VOLANE detente
HPAD LA , | ,
lisantes liberte

FAM. LA VALLEE BLEUE b animations:
Foyer d'accueil médicalise i Hortithérapie
pour adultes autistes e Equithérapie

@ © 06 6 0 0 0 .06 0 060 0 0 0 o b Zoothérapie

; Musicothérapie

Ateliers memoires

Sorties extérieures

Piscine

2 véhicules adaptes

Des
professionnels
diplomes

qualite

accuell respeCt

La résidencelA Volane est une maison de retraite
medicalisee (EHPAD, établissement d’'hébergement
pour personne agee déependante).

D'une capacité de 50 places, notre établissement
est ouvert depuis le 1% décembre 1999

a Antraigues-sur-Volane dans le département de
l'Ardeche.

modernité COnfOFt

Pour votre liberte, des grands espaces prives

Des locaux neufs ou rénoveés entretenus
par des agents formeés aux procédures
d'hygiene

esprit de famille

Pour conserver un esprit de famille et aussi pour
maitriser la fabrication des repas, nous avons notre
personnel de cuisine pour la préparation de plats
gouteux et equilibrés.

Le materiel est neuf, les cuisiniers sont formes
aux normes HACCP et des analyses sont réalisees
selon un cahier des charges réglementaire.

Nous privilegions essentiellement des fournisseurs
locaux.




